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 Jour 1 : Samedi 13 décembre 2025 : FONDETTES / MAGNY LE DÉSERT / BAGNOLES DE L’ORNE  
Départ de Touraine en autocar en début de matinée. 

 
Arrivée au Manoir de Durcet pour une visite guidée qui vous amènera dans les différents ateliers de fabrications 
des produits cidricoles (presse, chambre froide) en passant par les vergers traditionnels, les chais de vieillissements 
des différents calvados, l’étiquetage, le fonctionnement de la méthanisation (biogaz), visite de deux caves 
(pommeau de Normandie et Calvados), qui se terminera par une dégustation à la boutique. 
Puis déjeuner. 

Départ pour une visite guidée de la Cité médiévale de Domfront. 
Construite à l'ombre du château de Domfront, la cité médiévale, l'une des seules de l'Orne, a conservé un plan 
urbain typique du Moyen Age avec des ruelles étroites et pavées, des passages couverts, des cours intérieures. Les 
tours du rempart du XIIIème siècle avec leurs corbeaux et mâchicoulis ceinturent le centre ancien et ses maisons à 
pan de bois, à encorbellement ou encore recouvertes de bardeaux en essentage. A la fin du Moyen Age, la cité se 
dote d'hôtels particuliers où se mêlent colombage, grès armoricain et granite roux. 

 
Puis, direction La Michaudière pour une soirée illuminée et conviviale. 
Vous serez accueillis par un verre de vin chaud, puis, partirez un bord d’un autocar afin de faire le tour des villages 
illuminés. 
Retour à la Michaudière pour le dîner, puis visite libre de la ferme équestre et de ses illuminations. 

   

VILLAGES ILLUMINÉS 
 EN BOCAGE NORMAND 

Weekend 2 JOURS / 1 NUIT 

Du samedi 13 au dimanche 14 décembre 2025 

Menu (à titre indicatif) 
Kir de Noël ou Poirineau et ses mignardises 
Velouté de la mer au safran 
Canard à la Dinard aux oranges confites 
Plateau de fromages 
Bûche de Noël 
Café arrosé 
Vin à volonté (Blanc et rouge) 
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Départ à 23h00 – Installation et nuit à l’hôtel. 

 Jour 2 : Dimanche 14 décembre 2025 : BAGNOLES DE L’ORNE / FONDETTES  
Petit déjeuner à l’hôtel. 

 

Départ pour la visite guidée du Quartier de la belle époque. Vous découvrirez l’histoire et le 
développement de Bagnoles de l’Orne, les thermes, son lac et ses légendes. 
Puis, déjeuner face au lac de Bagnoles de l’Orne. 
 

Reprise du car et route pour le Haras du Pin. 

Le Haras National du Pin, surnommé le « Versailles du Cheval » a été construit sur 
ordre du Roi Louis XIV dans un écrin de verdure de plus 
de 1000 hectares et dédié à la reproduction des étalons. 
Le Haras du Pin est aujourd’hui un site d’exception en 
Normandie où se déroulent chaque année, plus de 100 
jours de compétition hippique de renommée mondiale. 
  
Vous assisterez à un magnifique spectacle pendant 
lequel les artistes présentent leurs multiples talents de 

cavaliers, grâce à des numéros de dressage en liberté, de voltige impressionnants et de tableaux 
 Plus artistiques. Ce spectacle mêle aussi humour et comédie pour distraire le plus grand  
nombre. Cette représentation se fait dans le Manège d’Aure, un manège couvert du XVIIIe siècle,  
chauffé pour votre confort et équipé d’une tribune de 345 places. 
Reprise du car et retour à Fondettes en fin d’après-midi. 

 

Ces prix comprennent : 

• Le transport en autocar 

• L’hébergement en hôtel*** à Bagnoles de l’Orne en base chambre double 
• Les repas du déjeuner du jour 1 au déjeuner du jour 2 

• Les visites et entrées mentionnées au programme 

• L’assurance multirisque : annulation, rapatriement 

Ces prix ne comprennent pas : 

• Les dépenses d’ordre personnel 

• Le supplément chambre individuelle : +41 euros/ personne 

*l’ordre des visites est susceptible d’être modifié 
* tarif sous réserve de disponibilités 

 

 

                                         Prix par personne :  

              Prix par personne : 335 €uros (Base 30 participants) 

                                                  : 346 €uros (Base 25 participants) 

                                                  : 380 €uros (Base 20 participants) 

 

Menu (à titre indicatif) 
Kir Normand et feuilletés chaud 
Gauffre de sarrasin truite fumée et crème à 
l’aneth 
Filet mignon de porc Orloff au lard et 
tomme de Carrouges  
Moelleux au chocolat 
Café 
Vins (1/3 vin rouge et 1/3 vin blanc) et Eaux 

 


