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Croisière sur la Charente et Saintes 
 

2026 

 
Départ pour Saintes. Arrivée dans la région charentaise productrice de 
Pineau et Cognac. 
Vous embarquerez à bord du bateau de croisière Le Bernard Palissy III 
électro-solaire pouvant accueillir environ 150 passagers.  
Vous naviguerez sur la Charente, environ 12 kilomètres de navigation pour 
découvrir les beaux rivages du fleuve ainsi que les monuments de Saintes, le 
tout commenté par une hôtesse. 

 
Ensuite le Moulins de la Baine vous accueillera pour le déjeuner dans un cadre exceptionnel en bord de Charente. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Départ pour la visite d'une exploitation viticole spécialisée dans le Pineau des Charentes et le Cognac. Découvrez 
les secrets de la production de ces spiritueux emblématiques, depuis les vignobles verdoyants jusqu'aux chais où 
vieillissent les fûts de chêne. Dégustation en fin de visite. 
 
L’après-midi, départ pour un circuit d’une heure en train 100% électrique, zéro 
émission de Co² qui vous permettra de découvrir le centre historique et les 
monuments de Saintes : l’arc de Germanicus, l’abbaye aux dames, l’église St-
Eutrope, la cathédrale gothique St-pierre, l’amphithéâtre Gallo-romains … 
 
Retour en Touraine. 
 

 
Ce prix comprend : le transport en autocar, les visites prévues au programme, le repas, déjeuner inclus 

Supplément départ du 41 : + 6€ par personne 

  

Prix par personne :    102 €uros base 40 participants 
                                   117 €uros base 30 participants 
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               Menu (à titre indicatif) 

Kir ou cocktail sans alcool  

Terrine de canard au pineau et sel de l’Ile de Ré 

Filet mignon à l’estragon et crème moutardée 

Nougat glacé et son gâteau au Cognac  

Café et ¼ de vin Charentais 
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