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CABARET LE LIVE 
CHATEAU GONTIER 

Vendredi 19 mars 2026 
 
Départ en autocar de Touraine en direction du cabaret Le live à Château Gontier. 
 

Entrez dans l'univers féerique du Cabaret LE LIVE, un lieu où la magie et la fête se rencontrent dans la plus pure 
tradition des grands music-halls de France.  

 

Arrivée pour midi : Apéritif (accompagné de musicien de jazz et du magicien en « close-up »). 
Puis, déjeuner accompagné d'une prestation du magicien sur scène. Laissez-vous ensuite séduire par un repas 

d’exception préparé par nos chefs. Un menu festif et savoureux conçu à partir de produits frais, locaux et 
biologiques, qui éveillera vos papilles pour compléter parfaitement cette soirée extraordinaire. 

 
 

 
 
A 14h30 : Spectacle Cabaret Revue « Follement Classe » (1h45 de spectacle)  
Un spectacle unique en son genre, 100% live, une véritable exception dans le 
monde des cabarets en France. Mêlant danse, chant, arts du cirque et comédie, ce 
show vous éblouira par son glamour, son élégance et ses surprises. 
L’exceptionnelle meneuse de revue et le maitre de cérémonie, accompagnés de 
danseuses et musiciens, vous offriront une performance magique et immersive. Un 
événement où vous vivrez la fête autrement, dans un cadre enchanteur et festif qui 
saura surprendre et ravir vos sens ! 
 

Accès au CLUB/DANSANT avec Bar et DJ jusqu’à 17 heures. 
Reprise du car et retour en Touraine. 
 

Ces prix comprennent : le transport en autocar, le déjeuner boissons comprises, le spectacle cabaret revue. 
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Exemple de menu : 

Macaron de foie gras condiment de betterave au cumin 
∞ 

Petit Jarret laqué et son orzi crémeux, sauce bière et érable 
∞ 

Saint Ursin 

Enrobage pistaches, cranberries parfumées 
∞ 

Chou gourmand au Cointreau et chocolat éclats d’orange confite 
 

Verre de vin blanc, verre de vin rouge, coupe de Champagne  

et eau minérale 

100 % LIVE music 
Un orchestre de 8 musiciens  

pour assurer le show 

PRIX PAR PERSONNE : 106 €uros (Base 40 participants) 

115 €uros (Base 30 participants) 


