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Samedi 12 et Dimanche 13 décembre 2026 
2 JOURS / 1 NUIT 

 
JOUR 1 : MONTLOUIS-SUR-LOIRE / ARRAS 
Départ très matinal en autocar en direction d’Arras. Arrêt petit-déjeuner libre en cours de route. 
Arrivée à Arras pour le déjeuner. Exemple de menu :  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Après-midi midi pour profiter des marchés de Noël. 

La magie de Noël s’invite dans toute la ville pour un mois d’émerveillement et de 
partage.  

Le cœur d’Arras se transformera en un véritable village féerique, où chalets 
scintillants, odeurs gourmandes et illuminations somptueuses créeront une 

atmosphère unique. Entre balades sous les guirlandes, rires d’enfants et moments 
complices autour d’un chocolat chaud, chacun retrouvera l’esprit des fêtes.  

Laissez-vous envoûter par la beauté des décors, la chaleur des rencontres et la joie 
simple de vivre Noël à Arras, dans un cadre enchanteur qui émerveille chaque année habitants et visiteurs. 

 
Dîner libre.  
 
Installation à votre hôtel *** situé en centre-ville, sur  la Grand place* où se situé les grands marchés de Noël. Nuit. 
 
JOUR 1 : ARRAS / MONTLOUIS-SUR-LOIRE 
Petit-déjeuner à l’hôtel.  
 
Matinée libre pour flâner sur les marchés de Noël ou visiter la ville : Arras regorge de trésors à explorer : admirez les 
beaux bâtiments en briques rouges et en pierres blanches, laissez-vous surprendre par l’architecture baroque de la 
Grand’Place, ou montez dans le beffroi pour une vue panoramique sur toute la ville. 
 
Déjeuner libre.  
 
Reprise du car en début d’après-midi. Arrivée vers 23h00/ minuit à Montlouis-sur-Loire. 
 
 
 
 
 
 
 

Pâté picard en croûte et crudités et vinaigrette à l’échalote 
∞ 

La carbonade flamande au sirop de Lièges, frites maison 
∞ 

La brioche façon pain perdu et son coulis de caramel 
 

Un verre de vin rouge, Café 
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Ces prix comprennent : Le transport en autocar, l’hébergement dans un hôtel 3*** à Arras, le déjeuner du jour 1, le 
petit-déjeuner du jour 2, l’assurance multirisque 
 

Ces prix ne comprennent pas : les repas autre que ceux mentionnés, les visites, les dépenses d’ordre personnel, le 
supplément chambre individuelle : +45 €/ personne,  
 
 

*Le Marché de Noël animera la Grand Place comme chaque année. Pour votre confort, sachez que 

l'ambiance s'apaise dès 22h00 le week-end. De plus, les chambres avec vue disposent d'un double 

vitrage performant pour vous garantir une nuit parfaitement paisible au cœur de l'événement. 

 

 

VOTRE HOTEL LES TROIS LUPPARS *** 

 
Il suffit de franchir la porte de l’Hôtel Les 3 Luppars*** pour remonter le fil du temps. Inspiré de l’esprit des auberges 
traditionnelles, notre hôtel de charme à Arras vous plonge dans une atmosphère chaleureuse et raffinée, où chaque 
détail raconte une histoire. 
 
 La lumière tamisée évoque la douce lueur des lanternes d’autrefois, tandis que les étoffes épaisses et les teintes 

chaleureuses créent une ambiance feutrée, propice au repos et à la sérénité. Ici, le 
confort moderne s’accorde naturellement à l’authenticité des lieux, pour offrir une 
expérience immersive et apaisante. 
  
Situé sur la Grande Place d’Arras, en plein centre-ville, l’Hôtel Les 3 Luppars*** 
occupe un bâtiment historique classé, véritable témoin du patrimoine arrageois. Son 
emplacement exceptionnel permet de découvrir la ville à pied, de profiter de ses 
places emblématiques, de ses commerces et de son art de vivre. 
À noter : en raison de la configuration historique du bâtiment, l’hôtel ne dispose pas 

d’accès PMR. 
Nous disposons d’un petit salon à l’accueil de l’hôtel où les personnes peuvent se poser. 
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PRIX PAR PERSONNE : 215 € (Base 40 participants) 

245 € (Base 30 participants) 


